LES ROUGES

LA bALAGNE 75CL 150CL

Domaine Alzipratu cuvée Fiumeseccu 2021 — AOP Calvi 32€ -
Domaine Alzipratu cuvée Pumonte 2019 - AOP Calvi 48 € 94 €
Domaine Orsini cuvée Minustellu 2021 - AOP Calvi 42 €
Domaine Orsini cuvée Astro 2018 - AOP Calvi 56 €

Clos Culombu cuvée Storia Di... 2019 - AOP Calvi 47€

Clos Landry cuvée Léa 2019 - AOP Calvi 51 €
Domaine Alzipratu Vieux Millésime Pumonte 2012 — AOP Calvi 78 €

PATRIMONIO

Clos Marfisi cuvée Mon Amour 2020 — AOP Patrimonio
Clos Signadore cuvée A Mandria 2019 - AOP Patrimonio

LE CENTRE CORST

Clos Venturi cuvée « 1769 » 2019 — AOP Corse
Domaine de la Punta « cuvée Balianu » 2019 - AOP Corse
Domaine de Vico cuvée Cantinone 2019 — AOP Corse

L'EXTRTME SUD

San Micheli 2020 — AOP Sartene
Clos Canarelli cuvée Petit Clos 2020 — AOP Figari
Domaine de Torraccia cuvée Oriu 2016 - AOP Porto Vecchio

LE PAYS AJAC

Domaine Comte Peraldi 2019 - AOP Ajaccio

PORDEAUX

Chateau Chasse-Spleen 2017 - AOP Moulis en Médoc

POWRGOGHE

Javillier « Les Grands Liards » 2017 — AOP Savigny-Les- Beaunes

bEAUJOLAIS

Chermette « Les 3 Roches » 2019 - AOP Moulin a Vent

CALIFORNIE

Domaine Francis Coppola cuvée « Director’s Cut »
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LES PLANGS

LA bALAGNE 50CL 75CL 150CL

Domaine Alzipratu cuvée Fiumeseccu 2021 -AOP Calvi 36 € -
Domaine Alzipratu cuvée Pumonte 2021 — AOP Calvi 53 € 99 €
Domaine Orsini cuvée Rimenese-Genovese 2021 — AOP Calvi 42 €

Clos Culombu cuvée Storia Di... 2020 — AOP Calvi 47€
Domaine Renucci 2021 - AOP Calvi 24 €
Domaine Renucci cuvée Pitraia 2019 - AOP Calvi 56 €
Domaine Alzipratu vieux Millésime Pumonte 2012 - AOP Calvi 78 €

LE CRNTRE CORSE

Clos Venturi cuvée « 1769 » 2021 — AOP Corse
Domaine de la Punta cuvée Balianu 2020 — AOP Corse

PATRIMONIO

Yves Leccia cuvée YL 2021 - IGP Tle de Beauté
Clos Marfisi bio 2020 — AOP Patrimonio
San Quilico cuvée Minera 2019 - AOP Patrimonio

L'EXTRTME SUD

Domaine de Granajolo cuvée Monika 2021 — AOP Porto Vecchio

LE PAYS AJAC

Clos Alzeto Prestige 2021 — AOP Ajaccio

POWRGOGE

William Fevre 2019 — AOP Petit Chablis

VALLEE DE LA LORE

Masson Blondelet cuvée Villa Paulus 2018 — AOP Pouilly-Fumé

VALLEE DU RHOME

Yves Cuilleron cuvée Les Chaillets 2020 — AOP Condrieu




LES ROSES

LA bALAGNE 50CL 75CL 150CL

Domaine Alzipratu cuvée Fiumeseccu 2021 — AOP Calvi 20 € -
Domaine Alzipratu cuvée Pumonte 2021 - AOP Calvi 39 € 78 €
Clos Landry Rosé Gris 2021 — AOP Calvi 35 € -

LE CENTRE CORST

Clos Venturi cuvée « 1769 » 2021 — AOP Corse
Domaine de la Punta cuvée Balianu 2020 — AOP Corse

PATRIMONIO / CAP CORSE

Domaine Pieretti cuvée Marine 2021 — Coteaux du Cap Corse
Domaine Yves Leccia cuvée YL 2021 — AOP Patrimonio

COLLECTION 7EME ART

Domaine Miraval Brad Pitt 2021 - AOP Cotes de Provence
Domaine Francis Coppola cuvée « Sofia » 2020 — Californie

LES CHAMPAGHES

75CL  150CL

Billecart-Salmon 90 € -
Taittinger cuvée Prestige 90 € 150 €
Taittinger cuvée Comte de Champagne 180 € -
Dom Pérignon 306 € -

Eau minérale Zilia 1L
Fau minérale gazeuse Orezza 1L
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* GUF PARFAIT bASSE T°

Siphon de mais, salade de mais grillé, RS ‘ I\
brouillade d’ceufs, popcorn i N

SUFRREME CESAR

Supréme de poulel  poché, romaine
snackee, ceuf mollet croustillant, luile de
parmesan

TORTELLINI DELLA CASA 7€

Brousse el cresson, consommeé et tuile d’oignons

CEVICHE EN MOSAIQUE 16€

Tomaltes déstructurées, granité concombre, Get 27

« L RISOTTO NONOCHROME  21€

Crémeux de petits pois, tofu fumé croustillant

NOTRE CHEF PRIVILEGIT
UNIQUEIMENT DES PRODUITS
FRAIS

* plats sans gluten - I produits frais




LA TERRT

LA MER

POITRINE DE COCHON CONFATE

Champignons 4 textures, shot de sous-hois

206€

RIPS DE UEAU SAUCE THA 20€

Churros de pomme de lerre, portobello laqueé,
betlerave acidulée

CARRE D'AGNEAU CORSE
TFeunes carottes en velours, tomates confites,
condiment abricot, granola, polenta au parmesan

FILET DE bGUF 52€

Declinaison autour du céleri-rave, mayonnaise au
curry jaune, jus de beeuf a la cacahuete, pommes
latin

50€

BALLOTINE DT PAGRT VAPTUR

Pomme fondante, Pak Chol, crémeux de noix,
rouille, suc de bouillabaisse

FILET DE LOUP 4 LNILATERAL

Déclinaison autour du petit pois, jus vert,
poelé de gnocchi maison, meringue

PAUE DE SAUMON ROTI

Embeurré  d’épinards et pleurotes,
cannelloni de courgette, émuslion (satsiki,
pomme granny smith

MAGRE STACKE

Pulpe de pomme de terre au beurre d’algue,
Aubergines, navel, féta rotie, vierge de tomates

206€

20€

DEMANDEZ
NOS SUGGESTIONS

DU SOR

LES DESSERTS MAON

LILE-ROUSSE-BREST
Déclinaison autour de la pistache
(chouchous, praliné, mousseline) &
gelée de verveine

LA TAKTNE DE MAMIE

Confit d’abricot, abricot roti, sorbet
abricot, ganache montée amande,
chouchous amande, pain grille.

€

12€

LE YUZU SESAME NOR €

Pralin & croustillant sésame noir, ganache
montée yuzu, sorbet citron, gelée citron vert.
DESSERT SIGNATURE

*F

LE JARDIN D'EDEN

Salade de fruits frais coupés minute

LE MOKA

Gelée de café, ganache moelleux chocolat,
grué cacao, sauce caramel

QLACES ET SORPETS
ARTISANAUX

5€/POULE

DECLINAISON DE FROMAGES

De notre berger Noél Liccia

12€

* plats sans gluten - I produits frais

Origine viande : Corse et UE




